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Abstrak

Rekabentuk perabot ini bercirikan konsep ringkas dan dwifungsi iaitu boleh dijadikan
meja hiasan dan rak. Keistimewaan rekabentuk perabot ini adalah mempunyai pembaharuan dari
segi penggunaan bahan. laitu gabungan kayu dan material baru iaitu menggunakan serat daun

nanas.Sesuai diletak di ruang tamu.
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Bab 1 Latar Belakang Kajian
1.1 Pendahuluan

Di Malaysia ini kaya dengan pelbagai jenis buah-buahan tempatan. Antaranya
adalah nanas, manggis, pisang, tembikai, durian, rambutan. Pada umumnya hanya buah
ataupun isi menjadi tarikan utama samaada dari segi rasa, rupa pada buah tersebut. Secara
keseluruhan buah-buahan merupakan penyumbang kepada vitamin C.

Kitar semula boleh ditafsirkan sebagai memproses barang-barang yang lama untuk
dijadikan satu bahan atau barang yang baru. lanya termasuklah menggunakan barang-barang
tersebut seperti asal ataupun memberi kepada orang lain yang masih boleh menggunakannya.
Secara umumnya, orang ramai hanya mengetahui bahan yang boleh dikitar semula adalah
seperti kertas, tin aluminium, botol-botol plastik, botol-botol kaca sahaja melalui pelbagai
kempen yang dilaksana. Sama ada promosi melalui televisyen.

Buah nanas boleh dimakan sekiranya ia berwarna kuning kehijauan. la juga boleh
dibuat jus nanas, buah dalam sirap, kek, biskut berperasa nanas. Manakala secara luaran
nanas juga digunakan untuk dijadikan motif hiasan dalaman seperti pasu, batik, pinggan,

gelas, corak pada kain dan sebagainya.



1.1 Penyataan Masalah

Pemasalahan pembalakan haram masih berlaku pada masa kini. Ini kerana
Pemintaan terhadap bahan mentah seperti kayu untuk tujuan perindustrian, pembangunan
semakin meningkat. Dan semakin hari masalah penebangan hutan semakin berleluasa.

Kini pelbagai kaedah dijalankan bagi memastikan pemasalahan ini dapat diselesaikan.
Sekarang alternetif baru digunakan bagi mengantikan kayu antaranya ialah carbon-fiber, fiber
glass, plastik khususnya dalam pembuatan perabot. Penggunaan bahan dari tumbuh-
tumbuhan juga mungkin boleh digunakan.

Disini penggunaan daun nanas cuba diterapkan untuk menjadi bahan alternetif dalam
pembuatan perabot. Ini kerana dalam kajian yang dibuat kebiasaannya daun nanas iaitu pada
bahagian mahkotanya dibuang. Dan hanya sebahagian yang digunakan untuk dijadikan anak
benih semula. Cara pelupusan yang digunakan hanyalah dengan cara membiarkan daun-daun
tersebut menjadi reput kekuningan untul dijadikan baja semula jadi ataupun dengan

membakar daun tersebut sekiranya ia dalam kuantiti yang banyak.

iua 1.1 Figura 1.2
Daun nanas yang dibuang. Daun yang dibiarkan reput.



1.3  Objektif kajian
e Mengkaji potensi daun Nanas untuk pembuatan perabot. Melalui kajiselidik
bagaimana penerimaan orang ramai mengenai penggunaan material baru.
e Menganalisa melalui eksperimen bagaimana daun nanas dijadikan bahan

tambahan untuk pembuatan perabot.

1.4 Skop Kajian

Dalam menjalani kajian ini pengkaji menfokuskan pada cara penanaman bagi
buah nanas ini. Pengkaji telah membuat kajian di salah satu kawasan Kampung di Kota
Samarahan iaitu Kampung Maranek. Kota Samarahan dipilih kerana ia merupakan salah
bahagian di Sarawak yang menghasilkan Buah nanas secara komersil. Buah nanas yang
terdapat di Kampung Meranek adalah jenis Abacaxi iaitu buah daunnya daun panjang berduri
kasar,buah seperti bentuk pyramid. Projek ini adalah di Kawasan Projek Pembangunan Nanas
PPPK Kampung Meranek,LADP Samarahan.

Untuk kajiselidik melalwm orang awam. Pengkaji tidak memfokuskan pada golongan
tertentu. Ini kerana maklumbalas terhadap pengetahuan orang ramai mengenai bahan
tumbuhan terbuang dijadikan alternetif bahan yang sedia ada dengan penggunaan bahan baru

amat penting.



1.5 Hipotesis
Untuk menghasilkan satu bahan alternetif berasaskan daun nanas menggantikan bahan

yang sedia ada dalam pembuatan perabot. Menghasilkan satu rekabentuk perabot yang kreatif

sesuai digunakan untuk mana-mana golongan.




Bab 2 Peneclitian Bahan Penulisan

2.1 Pendahuluan

Ananas comusus adalah nama sainstifik bagi buah nanas. Sejenis
tumbuhan tropikal dan buahnya, adalah tumbuhan asli kepada Brazil, Bolivia, dan Paraguay.
Tumbuhan ini berada dalam kumpulan bromeliad (Famili Bromeliaceae), tumbuhan yang
rendah saka seperti herba (herbaceous perennial) dengan 30 atau lebih daun yang panjang,
tajam mengelilingi batang yang tebal.Dalam bahasa
Inggeris disebut pineapple dan bahasa spanyolnya pina. Nanas berasal dari Brazil(Amerika
Syarikat). Pada abad ke-16 orang Spanyol membawa Nanas ini ke Filipina dan Semenanjung
Malaysia.

Penanaman nanas di dunia adalah berpusat di negara-negara Brazil, Hawaii, Afrika
Selatan, Kenya, Mexico dan Puerte Rico. Di Asia tenggara tanaman nanas ditanam di
Thailand, Filipina, Malaysia dan Indonesia terdapat di daerah Sumatera utara, Jawa timur,
Riau, Sumatera selatan dan Jawa barat. Bahagian utama yang bernilai ekonomi penting dari
tanaman nanas adalah buahnya, Buah nanas selain dimakan mentah ia sesuai dijadikan
berbagai makanan dan minuman. Antara yang dihasilkan adalah jus nanas, nanas dijerukkan,
buah dalam sirap, kek, biskut berperasa nanas dan lain-lain. Rasa buah nanas manis sampai
agak masam segar sehingga di sukai ramai orang. Disamping itu, buah nanas mengandungi
gizi cukup tinggi dan lengkap. Buah nanas mengandung enzim bromelan (enzim protease
vang dapat menghidrolisa protein, protease atau peptide) ia dapat digunakan untuk

melembutkan daging.



2.2 Kajian Lepas
2.2.1 Cara penanaman buah nanas
Untuk proses penanaman buah nanas ianya dapat tumbuh pada keadaan
Iklim basah mahupun kering. Pada umumnya tanaman nanas ini sesuai pada kawasan yang
mempunyai kitaran tadahan hujan sekitar 1000-1500mm/tahun. Tananam nanas
dapat tumbuh dengan baik dengan kadar cahaya matahari purata 33%-71%, dengan angka

tahunan sekurang-kurangnya 2000jam.

Hampir semua jenis tanah yang digunakan untuk pertanian sesuai untuk penanaman
nanas.Tetapi ianya lebih sesuai pada jenis tanah yang mengandungi pasir,subur,gembur dan
mengandung bahan organik serta kapur rendah. laitu pada kadar pH 4.5 — 6.5. Tanah yang
banyak mengandungi kapur iaitu pH lebih dari 6.5 menyebabkan hasil tanaman menjadi kecil
dan klorosis. Manakala bagi tanah yang berpH 4.5 ke bawah. la akan menyebabkan
penurunun unsur Fosfor,Kaliam, Belerang, Kalsium, Magnesium dan Molibdinum dengan
cepal. Tanaman nanas sesuai ditanam di ketinggian 800 — 1200m dpl. Pertumbuhan optimum

tanaman nanas antara 100-700m dpl.

Penanaman buah nanas adalah melalui tunas akar , tunas batang .tunas, buah ,
mahkota buah dan batang nanas. Kuailiti benih yang baik adalah berasaskan pertumbuhan
yang normal, mempunyai daun-daun yang nampak tebal penuh berisi, sihat serta bebas dari

hama dan penyakit.

Cara penanaman melalui tunas batang, menggunakan tunas batang pada pohon induk

vang sedang berbuah. Tunas batang yang baik adalah panjang 30 — 35cm. Daun yang terdapat



pangkal pohon dipotong bagi mengurang penguapan, setelah itu dibiarkan selama beberapa

hari di tempat teduh sebelum membuat proses penanaman.

Cara penanaman benih menggunakan batang, langkah pertama yang dilakukan adalah
memotong batang nanas yang buahnya telah diambil sepanjang 2.5cm. Kemudian ia dipotong
kepada 4 bahagian yang dijadikan mata tunas. la disemai pada batas yang menggunakan pasir
bersih. Setelah benih itu berumur 3-5 bulan atau tingginya mencecah 25-35cm ia akan

dipindahkan pada tapak semaian.

Penanaman nanas sesuai pada kawasan tanah yang mengandungi pH sekitar 5.5.
Untuk proses penanaman, tanah itu perlu digemburkan sedalam 30-40cm dan dibiarkan tanah

menjadi kering selama 15 hari agar ia benar-benar subur,



222 Proses perkembangan pertumbuhan buah nanas
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23  Ciri-ciri Buah Nanas

Buah nanas biasanya berwarna hijau sebelum masak dan akan berubah warna menjadi
hijau kekuningan apabila masak. Kulitnya bersisik dan bermata banyak. Daun nanas berserat
dan berduri pada kedua belah sisinya. Buah nanas sangat bermanfaat untuk metabolisme

tubuh manusia. Menurut analisis dari bahagian kesihatan setiap 100g nanas mengandungi :-

protein 04 g
* lemak :02g

« karbohidrat :13.7g

« kalsium :16.0 mg
o besi : 0.3 mg
» vitamin A : 130 iu
« vitamin B : 0.08 mg
e vitamin C :24.0 mg
« fosfor : 11.0 mg
e air :853¢g




Berdasarkan habitat tanaman, terutama bentuk daun dan buah ia dibahagikan kepada 4
jenis iaitu yang pertama adalah dari jenis Cayene iaitu berdaun halus, tidak berduri, buah
besar. Manakala bagi jenis Queen ia berdaun pendek berduri panjang, buah berbentuk
muncung. Untuk jenis Spanyol/Spanish ianya daun panjang kecil, berduri halus sampai kasar,
buah bulat dengan mata datar. Dan Abacaxi daun panjang berduri kasar,buah seperti bentuk

piramid.

Ciri-ciri yang terdapat pada daun nanas ialah berwarna hijau tua, panjang kadar purata
ialah boleh mencapai 10cm-40cm, daun nanas ia mengambil masa untuk reput sepenuhnya
dan akan bertukar warna hijau ke coklat tua, ada jenis berduri dan tidak berduri, mempunyai

serat yang seperti benang.
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